泰武有機咖啡產業發展館開館典禮
-帶動原鄉咖啡產業起飛的引擎正式啟動-
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   您今天喝咖啡了嗎? 一句最常聽到的問候語，卻意味著台灣人是越來越愛喝咖啡了！根據財政部海關統計，十年來國內咖啡進口數量呈倍數成長，臺灣人每年人均咖啡飲用量達到103杯，這數字跟十年前相較，成長了十倍。這股喝咖啡的風潮，席捲全台，使得現在大街小巷各式風格的咖啡館林立，人手一杯咖啡的景象，也創造了龐大的咖啡經濟。
    屏東原鄉地區地理環境優越，加上殖民歷史的因素，因此較早與咖啡這個國際性飲料結緣。此外跟原住民傳統糧食作物-小米、芋頭相比，咖啡的單位面積產值較高，成本投入相對較少，也造成原鄉地區紛紛種植起咖啡的景象。截至民國103年底，台灣咖啡的總種植面積達到了798.58公頃，而屏東縣則為台灣種植咖啡面積最大的縣份。農糧署資料亦顯示，屏東全縣咖啡種植面積有240公頃，而單是泰武地區即達126公頃，咖啡農戶178戶，也是種植面積最大的「有機咖啡」生產專區。
    咖啡產業成為泰武地區產業發展的主軸後，除帶動了觀光、餐飲等周邊產業的發展，也提供了青年就業機會，並實質提升農民的經濟收益。以民國104-105年產季為例，因咖啡鮮果收購價格上漲，每戶咖啡農平均收入增加了約2成，觀光客來鄉觀光人數亦成長了近3成，咖啡產業整體發展，顯現出欣欣向榮的局面。然而為產業的永續發展，並奠定產業鏈的連結根基，泰武咖啡產業仍需解決現階段發展所面臨的問題。例如缺乏一處「有機後端加工驗證」的處所，以致於有機種植的咖啡豆，仍無法以「有機咖啡」的標示在市場上販售。以及缺乏有效將咖啡豆分級的設備及系統，導致市場價格波動劇烈等。
    為解決上述問題，原住民族委員會及屏東縣政府，在考量原民族產業永續發展的前提下，動撥經費，支持興建全台第一座，具多功能用途的有機咖啡後製加工處理廠，並將之命名為「泰武有機咖啡產業發展館」。由於是全台第一處，並無前例可循的情況下，在設計監造團隊、施工單位、咖啡產業專家們的齊心協力下，經過一次又一次的會議與修正，歷經了240天的工期，終於將在105年5月3日 上午，由原住民族委員會主任委員林江義先生，與屏東縣長潘孟安先生等貴賓，共同揭牌、啟用，為原鄉咖啡產業未來的發展啟動引擎。
    「泰武有機咖啡產業發展館」為全台第一座符合「全有機咖啡後製加工驗證」的場域，是兼具生產、教學、交易與觀光等多功能的咖啡豆製豆場。在公部門的大力協助下，場內設備先進齊全，除配置有咖啡豆從洗選、脫皮、發酵、水洗到乾燥、儲存的設備外，並擁有實驗室級的各項咖啡豆檢測設備。此外最特殊的，就是「泰武有機咖啡產業發展館」擁有全台灣第一套，「咖啡生豆品質篩揀」流程，從脫殼、拋光、尺寸篩選、密度篩選到色澤篩選，三道手續嚴格把關，以確保泰武出產的咖啡品質，都是符合世界級精品咖啡（Specialty Coffee)的要求，能順利與國際市場接軌。「泰武有機咖啡產業發展館」正式啟用後，將能有效降低咖啡農戶各自處理咖啡後製，所耗費的水資源、人力費用以及品管費用等，而達到經濟規模。並能大幅提升咖啡品質，並帶領原住民族咖啡產業為外銷預做準備，搶佔日益擴大的國、內外咖啡市場。
     您今天喝咖啡了嗎? 誠摯地邀請您於105年5月3日，到泰武鄉吾拉魯滋部落，品嘗一杯香醇回甘的精品級好咖啡，並見證台灣原住民族產業，展翅高飛邁入新紀元的里程碑。
     泰武有機咖啡產業發展館開幕典禮程序
	時間
	程序

	9:30 - 10:00
	貴賓報到

	10:00 - 10:05
	勇士舞迎賓

	10:05 - 10:20
	泰武新契機-咖啡產業簡報

	10:20 - 10:40
	長官致詞

	10:40 - 10:45
	致贈感謝禮

	10:45 - 10:50
	祈福儀式

	
	

	10:50 - 11:00
	揭幕儀式

	11:00 - 11:10
	合影留念

	11:10 - 11:15
	 開館啟用

	11:15 - 11:45
	產業發展館動線參訪

	11:45 - 11:55
	咖啡盲測

	12:00 - 13:00
	原汁原味饗宴

	13:00
	賦歸


